Gnudi con ‘'onduta
di fontina ed
edamanme, timo e

Nella cultura cinese i fqgloll di soia . P]QFroni
vengono utilizzati come spuntino. l g E RN EIEHNS 1
uesto coccetto, dal gusto leggero e .
. : R i 0 li ;] JEEH
o proponiamo come antipasto,da -
gustare insieme alla piadina.
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L’incrocio,

Fusione perfetta tra la cultura Pratese e

quella cinese: ' ‘

le nostre polpette di sedano alla prqtese

ricoperte da una crema realizzatg con la
fonduta di fontina e gliedamame,

concludono il piatto il timo e peperoncino,

per dare quel tocco di carattere al platto Py \
delicato. Co / o
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Arista con )

’ peperoni in -
. agrodolce stufati 1

HEHHERE i

Il maiale in agrodolce é un piatto
molto piu che tradizionale della
cucina cinese.

* Vi proponiamo l'arista di maiale

del salumificio Mannori, antica
macelleria Pratese,
;  — accompagnata da un contorno di
\ S | peperoni in agrodolce.




